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VORSPEISE

Tartar von der geriucherten Entenbrust

& Weissweinveloute

ZWISCHENGANG

Giinseleberterrine mit Ananas-Apfel-Chutney

Hausgemachtes Brioche

€
HAUPTGANG

Variation der Ente (Confit & Gebratene Entenbrust) \ el
Orangensauce, Knodel & Rotkraut "*&

DESSERT

Coupe Nesselrode

3 Giinge (Vorspeise, HG, Dessert) CHF 94.50 pro Person
3 Giinge (Zwischengang, HG, Dessert): CHF 104.50 p. Person
4 Ginge: CHF 118 pro Person




