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8. DEZEMBER 2024

AMUSE BOUCHE
GAMBERO ROSSO / GRATINIERTE AUSTERN / PARMA SCHINKEN
Fleur de Craie, Barrat-Masson, Jg. 2019 (100% Chardonnay)

VORSPEISE
THUNFISCH TATAKI MIT PONZU SAUCE
Bossa Nova ler Cru, Guillaume Sergent, Jg, 2021(55% PN, 45% M)

WISCHENGANG
TOURTE MIT TAUBE UND GANSELEBER ‘ "
Eugéne Rosé, Familie Moussé (82% M, 18% PN)

HAUPTGANG
é POULET BRESSE MIT TRUFFEL UND SAUCE SUPREME
L'Ouverture ler Cru, Frédéric Savart, Jg 2020 (100% Pinot Noir)

- = DESSERT
‘ 2 0. DELICE DE CITRON
NI 4 Ratafia Chardonnay, Vilmart & Cie Jg. 2014 (Chardonnay)
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