
Winzer Champagner

POULET BRESSE MIT TRÜFFEL UND SAUCE SUPRÊME

L’Ouverture 1er Cru, Frédéric Savart, Jg 2020 (100% Pinot Noir)

HAUPTGANG

Fleur de Craie, Barrat-Masson, Jg. 2019 (100% Chardonnay)

GAMBERO ROSSO / GRATINIERTE AUSTERN / PARMA SCHINKEN

AMUSE BOUCHE

TOURTE MIT TAUBE UND GÄNSELEBER

Eugène Rosé, Familie Moussé (82% M, 18% PN)

ZWISCHENGANG

DESSERT
DÉLICE DE CITRON

ADVENTS-LUNCH
8. DEZEMBER 2024

Ratafia Chardonnay, Vilmart & Cie Jg. 2014 (Chardonnay)

Preis: CHF  189.50 pro Person
inklusive Champagner, Wasser & Kaffee

VORSPEISE
THUNFISCH TATAKI MIT PONZU SAUCE

Bossa Nova 1er Cru, Guillaume Sergent, Jg, 2021 (55% PN, 45% M)


